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Questo Convegno prende lo spunto dal noto
libro di Ernst F. Schumacher Small is Beautiful
(Piccolo è bello) che aveva come sottotitolo As
if people mattered (Come se la gente contasse). So-
no passati oramai 35 anni dalla pubblicazione
della prima versione del libro, considerato tra i
100 libri che hanno avuto la maggiore influenza
dopo la II guerra mondiale. In esso l’A. critica
l’economia politica neoclassica che ha condotto
a ricorrenti crisi energetiche favorite dalla globa-
lizzazione.
Per Schumacher la moderna economia non è
sostenibile in quanto le risorse naturali sono
trattate come reddito spendibile e non come
capitale esauribile. La filosofia di Schumacher si
basa sull’autosufficienza, sull’apprezzamento dei
bisogni umani, sulle limitazioni e sull’uso appro-
priato della tecnologia. Egli contesta le nozioni
che la “crescita è bene” e che “più grande è me-
glio” e si pone l’obiettivo di ottenere il massimo
benessere con il minimo consumo.
In questa cornice metodologica, il Convegno si
propone di presentare alcuni esempi di attività
imprenditoriale agricola, agroalimentare e degli
allevamenti che si informano ai criteri di cui so-
pra. “Piccolo è bello significa anche che le cose
devono restare piccole e poi semmai essere col-
legate tra di loro” (F. La Cecla). Una tale idea di
network, di esperienze innovative di rete, di pic-
coli operatori nella nuova economia non è vero
che non è mai nata, ma è già sorta alla luce di
ciò che si tenterà di esemplificare in questa pri-
ma occasione di incontro.
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