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THINK
FOOD

SCIENZA E CULTURA
DEL CIBO
LAUREA TRIENNALE

e

AUDITORIUM, BIBLIOTECA

RI1ZZI (VIA DELLE SCIENZE

206, UDINE)

MERCOLEDI 3 DICEMBRE 2025

ORE 16:00

L’Al generativa sta
ridisegnando processi e
competenze. Nel food, la
narrazione del prodotto
conta quanto il controllo
qualita: come integrare
strumenti come ChatGPT o
Gemini senza perdere
autenticitqg, sicurezza e
trasparenza? Con imprese
della filiera discuteremo
casi d'uso, rischi e buone
pratiche per un‘adozione
responsabile.

MODERAZIONE:

MICHELE SIMONATO

DIPARTIMENTO DI SCIENZE
AGROALIMENTARI, AMBIENTALI ED
ANIMALI

LA COMUNITA UNIVERSITARIAE
INVITATA A PARTECIPARE

16:00 BENVENUTO:

EDI PIASENTIER

DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO DI
SCIENZE AGROALIMENTARI, AMBIENTALI
ED ANIMALI

SONIA CALLIGARIS

COORDINATRICE DEL CORSO DI LAUREA
IN SCIENZA E CULTURA DEL CIBO

16:20 RELAZIONI:

FEDERICO BIASUTTI - TRAINER DI LEAN

EXPERIENCE FACTORY
GEN Al: L'MPORTANZA DI UN PROMPTING EFFICACE

FEDERICO COSTANTINI - PROFESSORE
ASSOCIATO DI INFORMATICA

GIURIDICA
LA DISCIPLINA DELL'IA E LA FILIERA ALIMENTARE

17:00 TESTIMONIANZE:

ALESSIA MIOTTO - CEO & PRESIDENT DI

ASAC SRL

SPERIMENTARE L'Al NEL CONTROLLO
QUALITA ALIMENTARE

GIANLUCA TESOLIN - PRESIDENTE E CEO

DI BOFROST

PRODUZIONE ALIMENTARE ED Al,
IL PUNTO DI VISTA DI BOFROST

ALESSANDRA DISNAN - FONDATRICEE

CREATIVA DI MAKE IT FOOD

COMUNICAZIONE DIGITALE E RISTORAZIONE
NELL'ERA DELLAl

18:00 DOMANDE E RISPOSTE

18:30 MOMENTO CONVIVIALE
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